Zamawiajgcy: Narodowa Orkiestra Symfoniczna Polskiego Radia z siedzibg w Katowicach, PL. W. Kilara 1, 40-202 Katowice,

N®SPR

Postepowanie nr: NOSPR/1/2026 Zatacznik nr 3 do SWz

»Swiadczenie ustug cateringowych dla NOSPR”

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

1. Przedmiotem zamodwienia jest Swiadczenie ustug cateringowych na potrzeby organizowanych
bankietow, poczestunkéw okazjonalnych, poczestunkéw w saloniku VIP, bufetéw kawowych,
konferencji w siedzibie Narodowej Orkiestry Symfonicznej Polskiego Radia z siedzibg w Katowicach
(NOSPR) 40-202 Katowice pl. Wojciecha Kilara 1.

2. Na catos¢ zaméwienia sktadajg sie nastepujgce warianty:

a) Wariant nr 1 Bufet kawowy stodki 20-120 oséb
b) Wariant nr 2 Bufet poczestunek stodko stony
c) Wariant nr 3 Konferencja prasowa/spotkania
d) Wariant nr 4 Poczestunek wersja 1

e) Wariant nr 5 Poczestunek wersja 2

f) Wariant nr 6 Poczestunek wersja 3

g) Wariant nr 7 Bankiet

h) Wariant nr 8 VIP ROOM 20-60 oséb

i) Wariant nr 9 Toast Sylwestrowy

Ad.a) Wariant 1 Bufet kawowy stodki 20-120- szacowana maksymalna liczba oséb 965
9 realizacji,

llo$¢ uzupetnien: dwa razy

Czas trwania ok. 4 h sprawdzic¢

Przyktadowe terminy: 09.10.2026; 06.11.2026, 24.01.2027, 20.03.2027, 13.04.2027, 18.05.2027,
20.05.2027, 21.05.2027, 22.05.2027.

1 realizacja 70 osdb.

Czas trwania ok. 3 h

Przyktadowy termin: czerwiec 2026
Menu:

eKawa z ekspresu cisnieniowego, mleko owsiane, krowie, bez laktozy (min. 2 kawy na osobe/minimum
100 ml mleka na osobe).

eHerbaty pojedynczo pakowane w saszetkach min. 5rodzajéw do wyboru w tym: czarna, zielona i
owocowa (min. 2 saszetki na osobe), cytryna pokrojona w plastry (bez ograniczen) podana na talerzyku
wraz z widelczykiem do naktadania,
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Zamawiajgcy: Narodowa Orkiestra Symfoniczna Polskiego Radia z siedzibg w Katowicach, PL. W. Kilara 1, 40-202 Katowice,

Postepowanie nr: NOSPR/1/2026 Zatacznik nr 3 do SWz

*Woda mineralna niegazowana w karafkach badz w dyspenserach bankietowych, w podziale na wode z
owocami i mietg, oraz samg wode (bez limitu).

eKruche ciasteczka z piekarni min. 5 rodzajow; min. 150 gram/porcja, tj. min. po 6 ciastek kruchych
/osobe, — kazde ciastko innego rodzaju.

eOwoce filetowane min. 4 rodzaje owocéw po min. 250 g/osobe.

eDodatki: cukier (biaty i brgzowy) w pojedynczych saszetkach (minimum po 2 saszetki z kazdego
rodzaju), miéd w pojedynczych saszetkach (1 saszetka na osobe)

Wyposazenie:
eForma podania bufet szwedzki.

*Ekspres do kawy cisnieniowy, automatyczny, ktéry wykonawca udostepni na czas trwania bufetu (ilos¢
ekspresow dostosowana do liczby osdb).

eWarnik, ktéry wykonawca udostepni na czas trwania bufetu (ilos¢ warnikdw dostosowana do liczby
0sbb),

¢ Dyspensery, ktére wykonawca udostepni na czas trwania bufetu (ilos¢ dyspenseréw dostosowana do
liczby osdb).

*Dowdz, wytozenie w formie bufetu.
*Opcjonalnie obrusy (jednolita kolorystyka: biate lub czarne do uzgodnienia z Zamawiajgcym).

ePorcelana biata, szklanki, kubki papierowe, tace (ze stali nierdzewnej, drewniane, kamienne), sztuéce ze
stali, drewniane mieszadta, serwetki - do uzgodnienia z Zamawiajgcym.

*Obstuga min. 1 osoba.

Ad.b) Wariant 2 - Bufet poczestunek stodko stony - szacowana liczba oséb 20
2 realizacje, kazda po 10 osob.

Przyktadowe terminy: pazdziernik 2026, czerwiec 2027

Czas trwania ok. 3 h

Menu:
eKawa z ekspresu ci$nieniowego, mleko owsiane, krowie, bez laktozy (min. 2 kawy na osobe/minimum
100 ml mleka na osobe).

eHerbaty pojedynczo pakowane w saszetkach min. 5rodzajow do wyboru w tym: czarna, zielona i
owocowa (min. 2 saszetki na osobe), cytryna pokrojona w plastry (bez ograniczen) podana na talerzyku
wraz z widelczykiem do nakfadania,

*Woda mineralna niegazowana w karafkach badz w dyspenserach bankietowych, w podziale na wode z
owocami i mietg, oraz samg wode (bez limitu).
eZestaw przekasek stodkich mini np.; tartaletki, mufiny, monoporcje, desery (100-160 g/porcja lub 100-
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Zamawiajgcy: Narodowa Orkiestra Symfoniczna Polskiego Radia z siedzibg w Katowicach, PL. W. Kilara 1, 40-202 Katowice,

Postepowanie nr: NOSPR/1/2026 Zatacznik nr 3 do SWz

160 ml/porcja), min. 2 rodzaje stodkich przekgsek (typu finger food) po 1 szt. z kazdego rodzaju na
osobe.

eZestaw przekasek stonych (typu finger food) np. mini: tartaletki, crostini stone, koszyczki, bliny, roladki,
tatar (60-150 g/porcja), min 3 rodzaje stonych przekgsek po 1 szt. z kazdego rodzaju na osobe. Przekaski
z zakresu diety miesnej, wegetarianskiej, weganskie;j.

Wyposazenie:
eForma podania bufet szwedzki.

eEkspres do kawy cisnieniowy, automatyczny, ktéry wykonawca udostepni na czas trwania bufetu (ilos¢
ekspresow dostosowana do liczby osdb).

*Warnik, ktéry wykonawca udostepni na czas trwania bufetu (ilo$¢ warnikow dostosowana do liczby
0sdb), eDyspensery, ktére wykonawca udostepni na czas trwania bufetu (ilos¢ dyspenserow
dostosowana do liczby oséb).

*Przekaski typu stodkiego majg by¢ porcjowane, kazda sztuka w osobnym jednorazowym opakowaniu
(naczynia jednorazowe, szklane, podstawki, papilotki).

*Przekaski typu stonego majg by¢ porcjowane, kazda sztuka w osobnym jednorazowym opakowaniu
(naczynia jednorazowe, szklane, podstawki, papilotki). eDowdz, wytozenie w formie bufetu.

*Opcjonalnie obrusy (jednolita kolorystyka: biate lub czarne do uzgodnienia z Zamawiajgcym).
ePorcelana biata, szklanki, sztuéce ze stali, serwetki

*Obstuga min. 1 osoba.

Ad. c) Wariant nr 3 Konferencja prasowa/spotkania- szacowana liczba oséb 120
Przyktadowy termin: 14.06.2026

Liczba 0séb 60

Czas trwania ok 3 h (12:00-14:00)

3 realizacje kazda na 20 osdb.

Przyktadowy termin realizacji: pazdziernik 2026, marzec 2027, maj 2027

Menu:

eKawa z ekspresu ci$nieniowego, mleko owsiane, krowie, bez laktozy (min. 2 kawy na osobe/minimum
100 ml mleka na osobe).

eHerbaty pojedynczo pakowane w saszetkach min. 5rodzajow do wyboru w tym: czarna, zielona i
owocowa (min. 2 saszetki na osobe), cytryna pokrojona w plastry (bez ograniczen) podana na talerzyku
wraz z widelczykiem do nakfadania,

*Woda mineralna niegazowana w karafkach badz w dyspenserach bankietowych, w podziale na wode z
owocami i mietg, oraz sama wode (bez limitu).
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Zamawiajgcy: Narodowa Orkiestra Symfoniczna Polskiego Radia z siedzibg w Katowicach, PL. W. Kilara 1, 40-202 Katowice,

Postepowanie nr: NOSPR/1/2026 Zatacznik nr 3 do SWz

*Mini kanapeczki / tartaletki/ crostini stone - min .2 sztuki z kazdego rodzaju na osobe.

eCiasto porcjowane minimum 2 rodzaje min. 100 g/osobe(np. brownie, sernik, chlebek bananowy)
minimum 1 sztuka z kazdego rodzaju na osobe.

eOwoce filetowane min. 4 rodzaje owocéw po min. 250 g/osobe.

eDodatki: cukier (biaty i brgzowy) w pojedynczych saszetkach (minimum po 2 saszetki z kazdego
rodzaju), miéd w pojedynczych saszetkach (1 saszetka na osobe)

Wyposazenie:
eForma podania bufet szwedzki.

*Ekspres do kawy cisnieniowy, automatyczny, ktéry wykonawca udostepni na czas trwania bufetu (ilos¢
ekspresow dostosowana do liczby osdb).

*Warnik, ktéry wykonawca udostepni na czas trwania bufetu (ilo$¢ warnikow dostosowana do liczby
0sdb), eDyspensery, ktére wykonawca udostepni na czas trwania bufetu (ilos¢ dyspenserow
dostosowana do liczby oséb).

eCiasta majg by¢ porcjowane, kazda sztuka w osobnym jednorazowym opakowaniu (naczynia
jednorazowe, szklane, podstawki, papilotki).

*Przekaski typu stonego majg by¢ porcjowane, kazda sztuka w osobnym jednorazowym opakowaniu
(naczynia jednorazowe, szklane, podstawki, papilotki).
*Dowdz, wytozenie w formie bufetu,

eZastawa: porcelana biata, sztucce ze stali, szkto, serwetki.
eOpcjonalnie obrusy (jednolita kolorystyka: biate lub czarne do uzgodnienia z Zamawiajgcym).

® Obstuga min. 1 osoba

Ad. d) Wariant nr 4 Poczestunek wersja 1 - szacowana liczba oséb 300
2 realizacje, kazda po 150 osdb.

Przyktadowy: 26.06.2026, 17.06.2027

Czas trwania: ok.4 h (21:00-01:00)

eKawa z ekspresu ci$nieniowego, mleko owsiane, krowie, bez laktozy (min. 2 kawy na osobe/minimum
100 ml mleka na osobe).

eHerbaty pojedynczo pakowane w saszetkach min. 5rodzajow do wyboru w tym: czarna, zielona i
owocowa (min. 2 saszetki na osobe), cytryna pokrojona w plastry (bez ograniczen) podana na talerzyku
wraz z widelczykiem do nakfadania,

*Woda mineralna niegazowana w karafkach badz w dyspenserach bankietowych, w podziale na wode z
owocami i mietg, oraz samg wode (bez limitu).

Dania ciepte: np.:

Strona41z13



Zamawiajgcy: Narodowa Orkiestra Symfoniczna Polskiego Radia z siedzibg w Katowicach, PL. W. Kilara 1, 40-202 Katowice,

Postepowanie nr: NOSPR/1/2026 Zatacznik nr 3 do SWz

* Bogracz wotowy podawany z pieczywem — 100% porcji,
e ragout warzywne 100% porcji.

Zimna ptyta:

¢ 2 rodzaje satatek (miesna i wege) 100 % porcji kazda,

* Przekaski stone typu finger food 2 rodzaje np. mini koszyczki, mini tartaletki wytrawne, mini bliny po 1
sztuce/osoba z kazdego rodzaju (60-150 g/porcja) ;

¢ deska seréw /min 3 rodzaje 50% porcji z kazdego rodzaju,

» deska wedlin/ min 3 rodzaje 50 % porcji z kazdego rodzaju (np. sery z6tte, ple$niowe, z przyprawami,
wedliny typu salami, szynka wedzona, pasztet pieczony, szynka parmernska),

* pieczywo 2 rodzaje (zytnie i pszenne) 50 % porcji z kazdego rodzaju,
¢ masto 100% porcji.

¢ Przekaski stodkie po 1 sztuce z kazdego rodzaju na osobe, min. 3 rodzaje np. mini deserki, mini
tartaletki, mini mufiny (100-160 g/porcja lub 100-160 ml/porcja).

Wyposazenie:
eForma podania bufet szwedzki.

eEkspres do kawy cisnieniowy, automatyczny, ktéry wykonawca udostepni na czas trwania bufetu (ilos¢
ekspresow dostosowana do liczby osdb).

eWarnik, ktéry wykonawca udostepni na czas trwania bufetu (ilos¢ warnikdw dostosowana do liczby
0s0b), eDyspensery, ktére wykonawca udostepni na czas trwania bufetu (ilos¢ dyspenserow
dostosowana do liczby osob).

*Dowdz, wytozenie w formie bufetu.

eOpcjonalnie obrusy (jednolita kolorystyka: biate lub czarne do uzgodnienia z Zamawiajgcym).
ePorcelana biata, szklanki, serwetki - do uzgodnienia z Zamawiajacym.

¢ Obstuga min. 4 osoby.

Ad. e) Wariant nr 5 Poczestunek wersja 2 - szacowana liczba oséb 150

Przyktadowy termin: grudzien 2026

Czas trwania ok. 3 h

Menu:

Spotkanie wigilijne: ciepte dania, deser, ciepte i zimne napoje (tradycyjne dania wigilijne):
eBulion barszcz czerwony z uszkami — 50% porcji — 200ml/os,

eKrem grzybowy z tazankami —50% porcji — 200 ml/ os
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Zamawiajgcy: Narodowa Orkiestra Symfoniczna Polskiego Radia z siedzibg w Katowicach, PL. W. Kilara 1, 40-202 Katowice,

Postepowanie nr: NOSPR/1/2026 Zatacznik nr 3 do SWz

¢ Karp tradycyjny w panierce — 100% porcji

e Puree ziemniaczane — 100% porcji

* Pierogi z kapustg i grzybami — 4 szt. / os

e Kapusta z grzybami — 100% porcji,

e Makéwki — 100% porcji w pojedynczych opakowaniach

e Kompot z suszu (jabtka, gruszka, sliwki, morele, sok z cytryny, miéd) — 150 ml / os.

* Kawa z ekspresu cisnieniowego, mleko owsiane, krowie, bez laktozy (min. 2 kawy na osobe/minimum
100 ml mleka na osobe).

¢ Herbaty pojedynczo pakowane w saszetkach min. 5rodzajéw do wyboru w tym: czarna, zielona i
owocowa (min. 2 saszetki na osobe), cytryny pokrojonej w plastry (bez ograniczen) podanej na talerzyku
wraz z widelczykiem do naktadania,

¢ Woda mineralna niegazowana w karafkach badz w dyspenserach bankietowych, w podziale na wode z
owocami i mietg, oraz samg wode.

¢ Dodatki: cukier (biaty i brgzowy) w pojedynczych saszetkach (minimum po 2 saszetki z kazdego
rodzaju), miéd w pojedynczych saszetkach (1 saszetka na osobe)

Wyposazenie:
¢ Forma podania bufet szwedzki.

¢ Ekspres do kawy cisnieniowy, automatyczny, ktéry wykonawca udostepni na czas trwania bufetu (ilos¢
ekspresdw dostosowana do liczby oséb).

¢ Warnik, ktéry wykonawca udostepni na czas trwania bufetu (ilos¢ warnikéw dostosowana do liczby
0sbb),

¢ Dyspensery, ktére wykonawca udostepni na czas trwania bufetu (ilos¢ dyspenseréw dostosowana do
liczby osdb).

¢ Dowdz, wytozenie w formie bufetu.

* Opcjonalnie obrusy (jednolita kolorystyka: biate lub czarne do uzgodnienia z Zamawiajgcym).
* Porcelana biata, szklanki, serwetki

¢ Dekoracje bozonarodzeniowe minimum 8 sztuk.

¢ Obstuga min. 4 osoby

Ad. f) Wariant nr 6 Poczestunek wersja 3 - szacowana liczba oséb 80

Przyktadowy termin: 27.01.2027

Czas trwania: ok.3 h

Menu:
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Zamawiajgcy: Narodowa Orkiestra Symfoniczna Polskiego Radia z siedzibg w Katowicach, PL. W. Kilara 1, 40-202 Katowice,

Postepowanie nr: NOSPR/1/2026 Zatacznik nr 3 do SWz

Dania ciepte:

¢ Bogracz wotowy podawany z pieczywem — 100% porcji. ®pieczywo 2 rodzaje (zytnie i pszenne) 50 %
porcji z kazdego rodzaju, .

Przekaski serwowane w stoty:
* Mini kanapeczki dekoracyjne miks — Minimum 4 rodzaje/ 4 sztuki na osobe

» Ciasto dwa rodzaje (np. sernik rossa / szarlotka / kruche z wisniami) — po 1 sztuce z kazdego rodzaju na
osobe.

* Kawa z ekspresu cisnieniowego, mleko owsiane, krowie, bez laktozy (min. 2 kawy na osobe/minimum
100 ml mleka na osobe).

¢ Herbaty pojedynczo pakowane w saszetkach min. 5rodzajéw do wyboru w tym: czarna, zielona i
owocowa (min. 2 saszetki na osobe), cytryny pokrojonej w plastry (bez ograniczen) podanej na talerzyku
wraz z widelczykiem do naktadania,

¢ Woda mineralna niegazowana w karafkach badz w dyspenserach bankietowych, w podziale na wode
z owocami i mietg, oraz samg wode.

¢ Dodatki: cukier (biaty i brgzowy) w pojedynczych saszetkach (minimum po 2 saszetki z kazdego
rodzaju), miéd w pojedynczych saszetkach (1 saszetka na osobe)

Wyposazenie:
¢ Forma podania bufet szwedzki.

 Ekspres do kawy cisnieniowy, automatyczny, ktéry wykonawca udostepni na czas trwania bufetu (ilo$¢
ekspresow dostosowana do liczby oséb).

¢ Warnik, ktéry wykonawca udostepni na czas trwania bufetu (ilos¢ warnikéw dostosowana do liczby
os6b), eDyspensery, ktére wykonawca udostepni na czas trwania bufetu (ilo$¢ dyspenseréw
dostosowana do liczby oséb).

¢ Dowdz, wytozenie w formie bufetu.

* Opcjonalnie obrusy (jednolita kolorystyka: biate lub czarne do uzgodnienia z Zamawiajgcym).
* Porcelana biata, szklanki, serwetki

¢ Dekoracje bozonarodzeniowe minimum 5 sztuk.

® Obstuga min. 4 osoby.

Ad. g) Wariant nr 7 Bankiet - szacowana liczba oséb 440

4 realizacje, kazda na 100 osdb.

Przyktadowe terminy: 26.06 2026, 9.10.2026, maj 2027, 17.06.2027

Czas trwania : ok. 2,5 h (21:00-23:30)
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Zamawiajgcy: Narodowa Orkiestra Symfoniczna Polskiego Radia z siedzibg w Katowicach, PL. W. Kilara 1, 40-202 Katowice,

Postepowanie nr: NOSPR/1/2026 Zatacznik nr 3 do SWz

1 realizacja na 40 oséb
Przyktadowy termin: 21.03.2027
Czas trwania: ok. 2,5 h (21:00-23:30)

Menu:
* Kawa z ekspresu cisnieniowego, mleko owsiane, krowie, bez laktozy (min. 1 kawa na osobe/minimum
100 ml mleka na osobe).

¢ Herbaty pojedynczo pakowane w saszetkach min. 5rodzajow do wyboru w tym: czarna, zielona i
owocowa (min. 1 saszetka na osobe), cytryna pokrojona w plastry (bez ograniczen) podana na talerzyku
wraz z widelczykiem do naktadania,

¢ woda mineralna niegazowana w karafkach bgdz w dyspenserach bankietowych, w podziale na wode z
owocami i mietg, oraz samg wode (bez limitu).

¢ Wino bezalkoholowe (wytrawne biate/czerwone) 120 ml/osobe.

» Zestaw przekasek stodkich mini np.; tartaletki, mufiny, monporcje, desery (100-160 g/porcja lub 100-
160 ml/porcja), min. 3 rodzaje stodkich przekgsek (typu finger food) po 1 szt. z kazdego rodzaju na
osobe.

e Zestaw przekasek stonych (typu finger food) np. mini: tartaletki, crostini stone, koszyczki, bliny, roladki,
tatar (60-150 g/porcja), min 3 rodzaje stonych przekasek po 1 szt. z kazdego rodzaju na osobe. Przekaski
z zakresu diety miesnej, wegetarianskiej, weganskie;j.

Wyposazenie:
¢ Forma podania bufet szwedzki.

 Ekspres do kawy cisnieniowy, automatyczny, ktéry wykonawca udostepni na czas trwania bufetu (ilo$¢
ekspresow dostosowana do liczby osdb).

e Warnik, ktéry wykonawca udostepni na czas trwania bufetu (ilos¢ warnikéw dostosowana do liczby
0s0b), eDyspensery, ktére wykonawca udostepni na czas trwania bufetu (ilos¢ dyspenserow
dostosowana do liczby oséb).

¢ Dowdz, wytozenie w formie bufetu.

* Opcjonalnie obrusy (jednolita kolorystyka: biate lub czarne do uzgodnienia z Zamawiajgcym).
* Porcelana biata, szklanki, serwetki.

* Dekoracje z zywych kwiatéw do 5 sztuk.

¢ Obstuga min. 4 osoby przy 100 osobach oraz min. 2 osoby przy 40 osobach.
Ad. h) Wariant nr 8 VIP ROOM 20-60 os6b - szacowana liczba oséb 980

15 realizacji, kazda na 20 osdb.

Przyktadowe terminy: 29.10.2026, 6.11.2026, 26.11. 2026, 11.12.2026, 17.12.2026, 31.12.2026
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Zamawiajgcy: Narodowa Orkiestra Symfoniczna Polskiego Radia z siedzibg w Katowicach, PL. W. Kilara 1, 40-202 Katowice,

Postepowanie nr: NOSPR/1/2026 Zatacznik nr 3 do SWz

15.01.2027, 28.01.2027, 19.02.2027, 25.02.2027,12.03.2027, 18.03.2027, 16.04.2027, 22.04.2027,
11.06.2027

Czas trwania: ok 3,5 h (18:30-22:00)
14 realizacji, kazda na 40 osdb.

Przyktadowe terminy: 30.10.2026, 5.11.2026, 10.12.2026, 5.03.2027, 10.03.2027, 20.03.2027 oraz 8
koncertow pomiedzy 14 a 28 maja 2027 (w tym 14.05.2027 oraz 20.05.2027)

Czas trwania: ok 3,5 h (18:30-22:00)

2 realizacje, kazda na 60 oséb.

Przyktadowe terminy: 9.10.2026, 17.06.2027
Czas trwania: ok 3,5 h (18:30-22:00)

Menu:
* Kawa z ekspresu cisnieniowego, mleko owsiane, krowie, bez laktozy (min. 1 kawa na osobe/minimum

100 ml mleka na osobe).

¢ Herbaty pojedynczo pakowane w saszetkach min. 5rodzajéw do wyboru w tym: czarna, zielona i
owocowa (min. 1 saszetka na osobe), cytryna pokrojona w plastry (bez ograniczen) podana na talerzyku
wraz z widelczykiem do naktadania,

e woda mineralna niegazowana w karafkach badz w dyspenserach bankietowych, w podziale na wode z
owocami i mietg, oraz sama wode (bez limitu).

* Wino bezalkoholowe (wytrawne biate/czerwone) 120 ml/osobe.

» Zestaw przekasek stodkich mini np.; tartaletki, mufiny, monporcje, desery (100-160 g/porcja lub 100-
160 ml/porcja), min. 3 rodzaje stodkich przekgsek (typu finger food) po 1 szt. z kazdego rodzaju na
osobe.

e Zestaw przekasek stonych (typu finger food) np. mini: tartaletki, crostini stone, koszyczki, bliny, roladki,
tatar (60-150 g/porcja), min 3 rodzaje stonych przekgsek po 1 szt. z kazdego rodzaju na osobe. Przekaski
z zakresu diety miesnej, wegetarianskiej, weganskie;j.

Wyposazenie:
eForma podania bufet szwedzki.

*Ekspres do kawy ci$nieniowy, automatyczny, ktéry wykonawca udostepni na czas trwania bufetu (ilos¢
ekspresow dostosowana do liczby osdb).

*Warnik, ktéry wykonawca udostepni na czas trwania bufetu (ilo$¢ warnikow dostosowana do liczby
osbb), eDyspensery, ktére wykonawca udostepni na czas trwania bufetu (ilo$¢ dyspenseréw
dostosowana do liczby oséb).

e Dowdz, wytozenie w formie bufetu.
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* Porcelana biata, szklanki, serwetki.

* Dekoracje z zywych kwiatéw 1 sztuka.

® Obstuga min. 1 osoba. W przypadku 20 oséb oraz Obstuga min. 2 osoba. W przypadku 40 i 60 oséb.
Ad. i) Wariant nr 9 Toast Sylwestrowy- szacowana liczba oséb 1800

Przyktadowy termin: 31.12.2026

Czas realizacji 17:00 - 20:00

Wino bezalkoholowe musujgce biate 120 ml/osobe.

¢ Forma podania bufet szwedzki.

¢ Dowdz, wytozenie w formie bufetu na okragtych stotach -minimum 5 szt.

® Obrusy (jednolita kolorystyka: biate lub czarne do uzgodnienia z Zamawiajgcym)

o Kieliszki szklane

* Dekoracja z zywych kwiatdw (w wazonie) po 1 dekoracji na kazdym stole bankietowym z kieliszkami.
® Obstuga min. 10 oséb

3. Wykonawca kazdorazowo zobowigzany jest zapewni¢ dowdz zywnosci do siedziby NOSPR oraz
whiesienie jej do pomieszczenia wskazanego przez Zamawiajgcego. Wykonawca ponadto zobowigzany
bedzie do odbioru, w dniu realizacji zamdwienia pozostawionych naczyn, jednakze nie wczesniej niz po
realizacji ustugi.

4. Przez kompleksowg obstuge cateringowg Zamawiajacy rozumie przygotowanie potraw (zaréwno
zimnych jak i gorgcych positkdw) wraz z ich dostawg, zapewnienie obstugi kelnerskiej i serwisu,
odpowiedniej zastawy stotowe] i szkta, jak réwniez posprzatanie po realizacji ustugi tacznie
z usuwaniem/wywozem na wtasny koszt odpadow.

5. W ramach zaméwienia Wykonawca zobowigzany jest zapewnié:

a) transport: samochdéd — spetniajgcy wymogi powszechnie obowigzujacych przepisdw, w tym
Sanepidu, tj. samochdd przeznaczony do transportu zywnosci z wydang przez wtasciwy terenowo dla
siedziby Wykonawcy Pafnstwowy Powiatowy Inspektorat Sanitarny decyzjg o dopuszczeniu pojazdu do
przewozu artykutdw spozywczych oraz kartg kontrolng pojazdu z dokumentacja dotyczacy
temperatury i czystosci; Dokumenty potwierdzajgce posiadanie odpowiedniego samochodu
Wykonawca przedstawi przed zawarciem umowy,

b) transport serwowanych dan w dedykowanych pojemnikach z odpowiednim wktadem termicznym
(chtodzacym lub grzejgcym).

6. Termin wykonania ustugi: ustuga bedzie realizowana od dnia podpisania umowy do 30 czerwca 2026 r.

lub do wyczerpania kwoty przeznaczonej na realizacje przedmiotowego zamdwienia.

7. Zamawiajacy wymaga, aby Wykonawca na etapie realizacji umowy posiadat wdrozony system HACCP

oraz GMP. Lokal, w ktérym beda przygotowywane positki serwowane w poszczegdlnych wariantach musi

spetnia¢ wymogi powszechnie obowigzujgcych przepiséow, w tym posiadaé odbiér Sanepidu w zakresie
kuchni cateringowej restauracji. Dokumenty potwierdzajgce posiadanie odpowiednich systemu

Wykonaweca przedstawi przed podpisaniem umowy.
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8. Wykonawca zobowigzany jest do przygotowania positkdbw o najwyiszym standardzie, na bazie
produktéow najwyzszej jakosci i zgodnie z normami bezpieczenistwa okreslonymi w systemie HACCP oraz
GMP.
9. Wszystkie positki muszg by¢ przygotowane zgodnie z obowigzujagcymi normami i przepisami prawa.
Wykonawca bedzie przygotowywat positki zgodnie z zasadami okreslonymi w ustawie o bezpieczenistwie
i zywnosci i zywienia (tj. Dz. U. z 2023 r., poz. 1448) tacznie z przepisami wykonawczymi do tej ustawy.
10. Bezwzglednie nalezy przestrzega¢ norm na sktadniki pokarmowe i produkty spozywcze okreslone
przez Instytut Zywienia i Zywnosci.
11. Wykonawca bedzie przygotowywat i dostarczat positki zachowujgc wymogi sanitarno-
epidemiologiczne w zakresie personelu i warunkéw produkcji oraz wezmie odpowiedzialnos¢ za ich
przestrzeganie.
12. Kazdy kelner i osoba, ktdra bedzie miata kontakt z zywnoscig musi posiada¢ aktualne orzeczenie
lekarskie o braku przeciwskazan do wykonywania danego zawodu lub aktualnej ksigzeczki badan
sanitarno — epidemiologicznych.
13. Zamawiajacy zastrzega sobie mozliwosé na kazdym etapie umowy sprawdzenia aktualnego orzeczenia
lekarskiego o braku przeciwskazan do wykonywania danego zawodu lub aktualnej ksigzeczki badan
sanitarno — epidemiologicznych, osdb obstugujgcych gosci w NOSPR, przez wtasciwg osobe wskazang
przez NOSPR.
14. Zamawiajgcy za kazdym razem okresli liczbe oséb, ktére bedg uczestniczy¢ w spotkaniach oraz wskaze
WARIANT, ktéry dotyczy¢ bedzie danego spotkania. Zamawiajacy wskaze godziny oraz formy podawania
poszczegdlnych elementéw WARIANTU. W przypadku potrzeby okreslonej przez Zamawiajgcego positki
beda naktadane przez kelneréw. Na zyczenie Zamawiajgcego positki bedg serwowane do stolika.
15. Wykonawca na czas trwania umowy wyznaczy na state minimum 1 kelnera - do obstugi i nadzorowania
wykonywania przedmiotu zamoéwienia w siedzibie Zamawiajacego zgodnie z wykazem oséb zatgczanym
do oferty stanowigcym zatacznik nr 1E.
16. Wykonawca za zgodg Zamawiajgcego ustali liczbe oséb do obstugi z tym zastrzezeniem, iz musi by¢
ona adekwatna do liczby uczestnikéw, zapewniajac przy tym ptynng, sprawng realizacje przedmiotu
zamowienia.
17. Wykonawca kazdorazowo zobowigzany jest wyposazy¢ osoby obstugujgce/kelneréw w schludne
uniformy/ubiory. Uniformy/ubrania personelu bioragcego udziat w realizacji przedmiotu zamodwienia
muszg by¢ nieuszkodzone, kompletne i czyste, tj. wyprane i wyprasowane. Obstuga kelnerska Wykonawcy
ma by¢ ubrana w biate lub czarne koszule (wszyscy w jednym kolorze) z dodatkiem w postaci czarnej
muchy, czarne spodnie niezaleznie od ptci obstugi (Zamawiajgcy nie dopuszcza spodni typu legginsy, cargo
ani innych sportowych), czarne petne obuwie (np. typu mokasyny), skarpety czarne dtugie, (Zamawiajacy
nie dopuszcza ubioru sportowego, obuwia gumowego ani sportowego, Zamawiajacy nie dopuszcza gotych
stoép oraz kostek). Dopuszczalna jest zapaska kelnerska krétka, ktéra moze zawierac logo firmy, ktére jest
umieszczone w dowolnym rogu zapaski.
18. Zamawiajacy bezwzglednie wymaga od Wykonawcy, aby personel dedykowany do bezposredniej
obstugi gosci, charakteryzowat sie: wysokim poziomem kultury osobistej w zakresie postawy i sposobu
zachowania.
19. Przy kazdym WARIANCIE Wykonawca musi zapewnic:

a) wilasngzastawe, w tym naczynia, sztucce, bemary, warniki itp. tzn. wszelkie niezbedne do realizacji

wskazanej ustugi;
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b) zestaw przypraw, tj. sol i pieprz, min. 7 kompletow przypraw przy serowaniu positkéw cieptych;

c) obrusy na stoliki restauracyjne/bankietowe estetyczne, wyprasowane i czyste, biate lub czarne do
uzgodnienia z Zamawiajgcym, Swieze kwiaty, do dekoracji stotéw bankietowych itp. Obrusy bez
plam, widocznych uszkodzen i zniszczen,

d) serwetki papierowe w serwetnikach na stotach niezbedne do realizacji ustugi, dostosowane do
ilosci oséb wskazanych w zamdwieniu,

e) pokrowce na stoliki koktajlowe na zyczenie zamawiajgcego w ilo$ci odpowiedniej do zamawianego
wariantu w kolorze — jednolite czyste, czarne lub do ustalenia z Zamawiajgcym.

20. Sprzet i cata zastawa niezbedna do realizacji ustugi powinna by¢:

a) kompletna, tj. nie posiadajgce oznak dtugotrwatego uzytkowania np. uszczerbkdw, zniszczen,

b) jednolita, tj. w przypadku porcelany: ten sam ksztatt, wzor, kolor, zdobienie, pochodzaca z jednego
kompletu od jednego producenta, w przypadku szkta: jednolity rodzaj od jednego producenta,

c) w przypadku sztuécéw: jeden producent, jednolity wzor, gatunek i zdobienia,

d) estetyczna, tj. czysta, dobrana do rodzajow potraw i dan,

e) produkty zapewniane w ramach Wariantéw majg by¢ podane w sposdb umozliwiajacy ich
bezposrednie spozycie, tj. w naczyniach serwisowych typu termos cateringowy, talerz/plater,
miseczka, mlecznik, itp.

f)  Wykonawca powinien zaplanowac¢ udogodnienia tak, aby rowniez osoby ze szczegdlnymi
potrzebami miaty mozliwos¢ skorzystania z cateringu (np. stoty, na ktérych serwowane bedga
przekgski powinny by¢ na odpowiedniej wysokosci, ustawienie przekgsek w sposéb pozwalajacy
na swobodne sieganie po produkty, oznakowanie potraw i informacja o ewentualnych alergenach
w jezyku polskim i angielskim, itp.).

21. W uzasadnionych przypadkach Zamawiajagcy ma prawo zazgda¢ od Wykonawcy wymiany
wymienionego w niniejszym opisie przedmiotu zamdwienia sprzetu i mebli najpdZzniej w dniu realizacji
zlecenia, jezeli sprzet lub meble okazg sie w ztym stanie technicznym lub wizualnym.

22. Stoty bankietowe, na ktérych beda serwowane positki z poszczegdlnych wariantéw musza
kazdorazowo by¢ ozdobione kwiatami zywymi, stroikami lub innymi dekoracjami (zgodnie ze specyfikacja
dla poszczegdlnych wariantdw), a takze ubrane w skertingi oraz nakryte obrusami (z wytagczeniem bufetéw
kawowych). Na specjalne okazje np. Swieta Wielkanocne oraz Swieta Bozego Narodzenia, Wykonawca
ozdobi stoty bankietowe oraz stoty w sali jadalnej (bufet pracowniczy) wskazanej przez Zamawiajgcego
odpowiednim swigtecznymi dekoracjami, w uzgodnieniu z Zamawiajacym.

23. Wykonawca zobowigzany jest do dbania o porzagdek w miejscu wykonywania ustugi, a takze zapleczu
(w tym do sprzatania po spotkaniu podfogi w miejscu wykonania ustugi i zapleczu, kontroli czystosci
obruséw, sztuécow, zastawy, serwetek etc.).

24. Zamawiajacy posiada i udostepni Wykonawcy na czas realizacji poszczegdlnych zaméwien stoty
koktajlowe w liczbie 20 sztuk oraz stoty jadalne w liczbie 10 sztuk, wraz z krzestami.

25. Zgodnie z potrzebami Zamawiajgcego adekwatnie do realizowanego wariantu Wykonawca dowiezie
wtasne stoty cateringowe, stoty bufetowe, stoty koktajlowe, parawany niezbedne do zorganizowania
spotkania.

26. Zamawiajacy zastrzega mozliwos¢ dokonywania weryfikacji i udzielenia wigzgcych wskazowek
Wykonawcy przed organizowanym spotkaniem min. w zakresie zastawy stotowej, sprzetu
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gastronomicznego, mebli, dekoracji kwiatowych, ktédrymi dysponuje Wykonawca najpdzniej 3 dni przed
wydarzeniem.

27. Wykonawca bedzie scisle przestrzegat zasad korzystania z przestrzeni w NOSPR udostepnionej pod
realizacje zamdwien cateringowych — Zatacznik nrl do OPZ.

28. Kazdorazowe zamowienie obejmowac¢ bedzie ustugi cateringowe dla minimum 1 osoby,
a maksymalnie dla 200 osdb.

29. Zamawiajgcy sktada zamowienie do Wykonawcy najpdzniej do godz. 16:00 cztery dni kalendarzowe
poprzedzajgce dane zamdwienie.

30. Wykonawca zobowigzany jest przedtozy¢ Zamawiajagcemu propozycje menu nie pdzniej niz w dniu
nastepnym po zgtoszeniu zamdwienia. Zamawiajgcy zaakceptuje przedstawiong propozycje w ciggu 2 dni
od dnia jej otrzymania, nie pdzniej jednak niz 2 dni przed datg wykonania umowy.

31. W przypadku stwierdzenia przez Zamawiajgcego i powiadomienia Wykonawcy o wadach zaistniatych
na etapie przygotowania i realizacji ustugi, Wykonawca ma obowigzek zareagowaé natychmiast po
odebraniu powiadomienia od Zamawiajgcego oraz usungc¢ stwierdzone nieprawidtowosci w terminie nie
dtuzszym niz 60 minut.

32. Zamawiajgcy ma prawo do anulowania zlecenia do godz. 17:00 na trzy dni przed datg realizacji
wydarzenia.

33. Positki zapewnione przez Wykonawce muszg by¢ swieze, przyrzgdzone w dniu $wiadczenia ustugi.

34. Zamawiajgcy nie dopuszcza mozliwosci wykorzystania do przygotowania dan i potraw produktéw
wysoko przetworzonych, tj. np.: dania instant, gotowe sosy w proszku lub stoiku, mrozonki, fast food itp.
35. Stodkie/ stone przekaski typu finger food majg by¢ serwowane na talerzach szklanych, paterach
pietrowych, rozdzielone na pojedyncze porcje w osobnych naczyniach szklanych, naczyniach
jednorazowych, badz ekologicznych naczyniach. Dla kazdej osoby ma by¢ przewidziane po 1 przekasce z
danego rodzaju.

36. W zamawianych Wariantach kawa ma by¢ serwowana z ekspresu, herbata czarna pakowana w
pojedyncze saszetki, herbaty smakowe do wyboru pakowane w pojedyncze saszetki. Zamawiajgcy
oczekuje by serwowane napoje gorgce byty wykonane ze sktadnikéw wysokiej jakosci (np. kawa Arabica,
herbata cejloniska).

37. Zamawiajgcy oczekuje by serwowane przekgski zaréwno stone i stodkie byty wykonane ze sktadnikéw
wysokiej jakosci, np. kaczka, indyk, wotowina (pastrami), szynka dtugo dojrzewajaca, tosos, kawior, bataty,
awokado, serek $Smietankowy (mascarpone, typu Philadelphia), smietana, masto, sery owcze, kozie,
owoce tropikalne, owoce sezonowe (malina, jezyna), orzechy, ziarna np. stonecznika, sezamu, czekolada,
kakao.
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